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95% Malbec, 3% Cabernet Franc, 2% Petit Verdot.

Vistaflores, Valle de Uco - 1054 m de altitud.
Suelo limoso arcilloso calcireo. Conduccién en VSP. Cultivo
tradicional.

Vifias de 11 afios en promedio.
5500 plantas por hectdrea.

Cosecha manual en la segunda mitad de marzo. Uso del 30% de
racimos enteros. Elaborado mediante maceracién a bajas temperaturas
y fermentado a altas temperaturas en pequefios tanques de hormigén y
acero inoxidable. Envejecimiento en batricas de roble francés de
225-300-500L de segundo a cuarto uso, durante 12-14 meses.

a vista, color rojo intenso con reflejos purpuras, cuerpo medio-alto.
Al t 1 jo int flejos purp p dio-alt
n nariz, frutal, con notas de frutas rojas y negras que denotan
E frutal tas de frut jas y negras que denot
rambuesas y aridndanos. Especiado, con notas tostadas y ahumadas
framb y d Especiad tas tostadas y ahumad
proporcionadas por el sutil roble francés de su crianza.

13,40%.
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