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100% Cabernet franc

Vistaflores, Valle de Uco - 1054 m de altitud.
Suelo limoso arcilloso calcireo. Conduccién en VSP. Cultivo tradicio-
nal.
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Cosecha manual en la segunda mitad de marzo. Uso del 10% de
racimos enteros. Fermentacién a temperatura media, en pequefios
tanques de acero inoxidable y hormigén, con un tiempo total de
maceracién de 20 dias. El 50% se llev$ a barricas de roble francés y el
resto se almacend en pequenios tanques de acero inoxidable. Envejeci-
miento en barricas de roble francés de 225-300-500L de primer a
tercer uso, durante 9-12 meses.

Cuerpo medio, color rojo rubi, con ldgrimas que dejan color en la copa.
En nariz, especiado, con notas de pimienta fresca y frutas negras.

En boca, taninos firmes y sedosos, acidez media que acompafia un final
persistente. Ideal para acompanar carnes rojas y verduras a la parrilla.
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